cafe - restaurant DE G OUDE N R E A E L. traditionele franse keuken

dagelijks open om 16 uur - keuken vanaf 18 uur

Prosecco / Cava / Champagne

Prosecco “Follador” Veneto, italia glas € 4,75 / fles € 25,-
Champagne brut “Croix Rouge” Vicomte de Castellane €52,50
Blanc / Wit / White / Weif3

Rooiberg Chenin Blanc Robertson Valley (South Africa) 2011 glas€3,65/% L. €13,75 / fles € 19,50
Lichte witte wijn, frisse afdronk.

Clos de Bosquet Pays d’Oc, 2011 €4,-/€15,-/€21,50
Evenwichtige smaakvolle blend van Chardonnay en Vermentino.

Touraine Sauvignon Blanc Domaine Jean-Marie Penet, Loire (France), 2011 €4,50/€17,-/€24,50
Droog, helder witte Loire. Volle smaak, lange afdronk.

Griiner Veltliner Weingut Allram, Strassertaler (Osterreich), 2011 €4,75/€18,-/ €26,50
Verfijnd en bloemig.

Chardonnay Macon Charnay Didier Tripoz, Mdcon Villages (France), 2009 €28,50

100% Chardonnay uit de Maconnais. Licht aromatisch met een lange afdronk.
Muscadet Vielle Vignes Clos du Ferré Domaine David, AOC Muscadet Sévre et Maine sur Lie (France), 2010 € 28,50
Ziltig en complex boeket, strak droog met een tintelende afdronk.

Sancerre Matthias et Emile Robin, Loire (France), 2010 € 33,50
Sublieme witte Loire: fruitig, mineralig, droog.
Chablis Laroche, 2010 €33,50

100% Chardonnay uit de Noord-Bourgogne. Bleekgoud met een fris en mineralig bouquet.

Rosé

Le Masnuy Vignerons d'Ambrosia, Pays d'Oc, 2010 glas€3,65/% L. €13,75 / fles € 19,50
Lichtrood en fris.

De Casta Rosado Viguel Torres, Catalunya (Espafia), 2010 €4,25/€16,-/€23,50
Vol en fruitig.

Rouge / Rood / Red / Rot

Il Saporito Cuveé Merlot Raboso delle Venezia (Italia), 2010 glas€3,65/%L.€13,75/ fles € 19,50
Soepele, lichte rode wijn.

Coronas Miguel Torres, Catalunya (Espafia), 2009 €4,25/€16,-/€23,50
Robuust, zacht, donkerrood.

Bourgogne Pinot Noir Domaine de Ruere , Mdcon Villages (France), 2008 €4,75/€18,-/ € 26,50
Verfijnd en kruidig, lichtrood. Niet zwaar, sappige afdronk.

Chinon "Les Graves" Domaine Fabrice Gasnier, Loire (France), 2009 €27,50
Smakelijke rode Loire, met de geur van viooltjes en bosaardbeien. Favoriet in veel Parijse restaurants.

Régnié Vieille Vignes Chdteau de Durette, Beaujolais, 2009 €29,50
De 10° en zuidelijkste cru uit de Beaujolais. Soepel, fruitig en vol.

Barbera d’Alba “Suculé” Villae Lanata, Piedmonte (Italia), 2008 €34,50
Intense wijn met parfum van rijpe kersen, rozemarijn en een vleugje vanille.

Crozes Hermitage Rouge “Les Jalets” Paul Jaboulet Ainé, Tain | ‘Hermitage (France), 2009 € 36,50
Een klassieke Noord-Rhdne met bessenfruit, kruidigheid en stevige tannines die wel vol maar niet zwaar overkomt.
Chateauneuf du Pape “Mont Redon Rouge” Vignoble Abeille, 2008 €49,50
Volle, krachtige en zwoele, zachte wijn uit het mooie dorpje Chateauneuf-du-Pape (Zuid-Rhone).

App. Pomerol Controlée “Chateau la Plince” 2007 €61,

Evenwichtige wijn met veel finesse en een prachtig boeket.
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